
   

Menu

Proef de
Hoge Veluwe

Wij koken zo veel mogelijk met producten uit  
het Park, zoals wild en groenten uit onze eigen moestuin.  

Daarnaast werken wij met de beste leveranciers, zoals Vlaamsch  
Broodhuys, Holtkamp, Boerderij de Lindenhoff, Bakkerij Hilvers en de Remeker 
Kaasboerderij. Onze koks laten zich inspireren door de seizoenen en wat het 

Park en de omgeving te bieden hebben. En wist u dat er diverse  
producten van de kaart te koop zijn in onze Parkwinkel?

www.hogeveluwe.nl



Zoet en borrel

Appeltaart van Vlaamsch Broodhuys 4.7

Toef slagroom 0.8

Onze Holtkamp taarten  
Cheesecake gemaakt van een boter-kruimelbodem, Deense roomkaas 5.5  

en een gelei van bessen 

Citroen meringue met koekbodem van amandelspijs, mousse van citroen  5.5 

en gebrande meringue 

Ons Trash’ure assortiment, 100% vegan
Muffin banaan-chocolade    4

Wortel-sinaasappeltaart met Nederlandse hazelnoot    5

Bossige bramenvlaai    5

Ons Hilvers assortiment;
Hazelnoot-schuimgebakje (glutenvrij) 5

Koffie compleet, koffie naar keuze met vier door Bakkerij Hilvers 8.5  

bereidde zoete lekkernijen 

Assortiment Hoge Veluwe bonbons, drie soorten, speciaal voor 4.5 

ons gemaakt door Bakkerij Hilvers 

Hartig
Zwamcijsje, doet het saucijsje vergeten! Het hartige broodje gevuld 4.5 

met circulair geteelde paddenstoelen van Hollandse bodem     

Bij de borrel
Hoge Veluwe borrelplank, Hoge Veluwe notenmix, gemarineerde 19.5 

olijven, Remeker RYP kaas, droge worst van Brandt & Levie en  

breekbrood met smeersels  

Breekbrood met smeersels, Hummus, moestuin-kruidenboter en aioli     7 

Rundvleesbitterballen, 8 stuks  8

Oesterzwambitterballen, 6 stuks    8

Vegetarische loempia’s, 8 stuks     7

Butterfly garnalen, 8 stuks   8.5 

Warm bittergarnituur, 10 stuks   11.5

Portie droge worst van Brandt en Levie 7.5

Portie Remeker RYP kaas, vijgenjam  8.5

Potje Hoge Veluwe notenmix 5

Portie gemarineerde Griekse olijven 4 

Drinken

Warme dranken
Koffie 3

Espresso 3

Cappuccino 3.5

Dubbele espresso 4.2

Latte macchiato 3.7

Koffie verkeerd 3.7

Flat white 4.5

Thee 3

Verse muntthee 3.7

Verse gemberthee 3.7

Honing bij uw thee 0.5

Warme Chocomel 3.8 

Toef slagroom 0.8

Frisdranken
Pepsi Cola 3.2

Pepsi Max 3.2

Lipton Ice Tea Sparkling 3.2

Lipton Ice Tea Green 3.2

Tonic 3.2

Tonic Fever Tree  3.7

Tonic Fever Tree Elderflower 3.7

Ginger Beer Fever Tree 3.7

Ginger Ale 3.2

Bitter Lemon 3.2

Cassis 3.2

Sprite zero sugar  3.2

Rivella 3.2

Sourcy plat 2.7

Sourcy plat 0.75L 5.5

Sourcy bruis 2.7

Sourcy bruis 0.75L 5.5

Crodino 3.2

Russell & Co limonades 

Botanical Rose 3.8

Roos en citroen 

    

Sappen en zuivel
Verse jus d’orange    4 

Biologische appelsap   3.5

Biologische appel-vlierbessensap 3.5

Tomatensap 3.5

Fristi  3.2

Chocomel  3.2

Melk  2.2

Karnemelk  2.2

Bieren
Heineken star bottle 3.7

Birra Moretti 4

Affligem blond, dubbel, tripel 5

Paulaner Hefe-Weissbier 0.5L 7

Texels Skuumkoppe 0.0 5

Amstel Radler 0.0 3.7

Heineken 0.0 3.7

Paulaner Weissbier alkoholfrei 0.5L 7

Hert bieren
“Dorps leven” Blond 5.5

“Hopvol leven” IPA 5.5

“Wild leven” Bock 5.5

Cocktails       
Aperol Spritz, sinaasappel 8.5 

en lekker veel ijs 

Gin&tonic met limoen, jeneverbes  9 

en Fever Tree Tonic  

 

Mocktails
Fizz; Crodino, sinaasappel,  8.5 

Fever Tree Elderflower  

Gin&tonic met limoen, jeneverbes 9  

en Fever Tree Tonic 

 vegetarisch        vegan

Trash’ure Taarten is een duurzame en sociale bakkerij. In de bakkerij 
werken vluchtelingen, die graag ervaring willen opdoen op de Nederlandse 
arbeidsmarkt. Alle patisserie wordt vervolgens gemaakt van geredde  
groentes en fruit. De ingrediënten die worden gebruikt zijn bovendien lokaal 
en stimuleren biodiversiteit. Zo komen de noten en granen uit Gelderland 
en zijn ze ecologisch geteeld. Echt (h)eerlijk genieten in het Park dus! 

Alle prijzen in €, inclusief 9 of 21% btw. Prijswijzigingen, druk- en zetfouten voorbehouden. 



Eten

Brood van Vlaamsch Broodhuys (van 10.30 uur tot 16.00 uur)
Rundercarpaccio, parmezaanse kaas, truffelsaus, rucola en pittenmix 12.5

Gerookte makreelfilet, remouladespread, Kesbeke uitjes, dragon  13

Hummus, geroosterde aubergine, krokante boekweit en chiliflakes    10.5 

Remeker RYP kaas, cornichons en grove mosterd    8.5

Twee rundvleeskroketten, boerenboter, grove mosterd en  11 

Kesbeke zuurtjes  

Twee oesterzwamkroketten, boerenboter, grove mosterd en 11

Kesbeke zuurtjes    

Lunch special 
Seizoenssoepje, verse fruitsalade en onze Remeker RYP sandwich  15.5

Salades (vanaf 10.30 uur)
Caesar salade, jonge romaine sla, croutons, bacon, ei, 14.5 

gepocheerde kip en Olde Remeker kaas 

Salade van bladspinazie, linzen, gekaramelliseerde paprika en rode ui, 13

desemcroutons en za’atar    

Soepen (vanaf 10.30 uur)
Tomatensoep, gemaakt met de lekkerste tomaten, crème fraîche 7

en tuinkers    

Soep van de dag, meestal vegan en met groentes uit eigen moestuin  8

Onze soepen en salades worden geserveerd met brood en boerenboter

Tosti’s (van 10.30 uur tot 16.00 uur)
Kaas    5

Ham & kaas 5.5

Voor de kleintjes (vanaf 10.30 uur)
Verse tagliatelle, tomatensaus en geraspte kaas  9

Krokante kipnuggets, frietjes en mayonaise 8

Rundvleeskroket, frietjes en mayonaise  7.5 

Werelds frietje (vanaf 10.30 uur) 
Indonesisch, rendang van hert, citroenmayonaise, 11 

krokante ui en koriander 

Mediterraans, gefrituurde calamaris en ansjovis,  11 

Spaanse peper en remoulade 

Burgers (vanaf 10.30 uur)
Vegetarische oesterzwamburger  15

met brioche, gerookte paprikamayonaise, augurk, tomaat, little gem

en rode ui    

Barneveldse kippendij van de houtskoolgrill  15

met brioche, augurk, tomaat, little gem, rode ui en Indiase yoghurtdip

Runderhamburger van Boerderij Lindenhoff 15

met brioche, augurk, gerookte paprikamayonaise, tomaat, little gem

en rode ui  

Specialiteiten (vanaf 10.30 uur)
Rundercarpaccio, parmezaanse kaas, truffelsaus, rucola  

en pittenmix (geserveerd met brood en boerenboter)  12.5

Wildstoof, met geroosterde moestuingroenten 21.5

Saté van Barneveldse kippendij, Indonesische satésaus, atjar 

en kokosrijst   19.5

vegetarisch      vegan

TIP

TIP

Lindenhoff heeft als missie om zo duurzaam mogelijk te produceren, met aandacht 
voor plant, dier en aarde. Elke dag zorgen de boeren met veel liefde voor hun koeien 
en varkens. Want vlees smaakt het beste, als dieren een goed leven hebben gehad.

Het Nationale Park De Hoge Veluwe is het unieke erfgoed van een  

van de meest markante echtparen uit de Nederlandse geschiedenis:  

Anton en Helene Kröller-Müller. Meer weten over de ontstaansgeschiedenis 

van dit bijzondere gebied? Kijk op hogeveluwe.nl/historie

Vlaamsch Broodhuys bakt zoals topkoks koken; met hoogwaardige  
ingrediënten, culinaire bezieling en jarenlange ervaring. 



37.5

12.5 

22 

Eten

3 gangen seizoensmenu
Vraag de bediening naar het menu van dit moment of laat u verrassen 
door de koks en geniet van een heerlijk voor-, hoofd- en nagerecht.  

Het voor-, hoofd- of nagerecht los bestellen? Dan kan! 

Voorgerecht  

Hoofdgerecht  

Nagerecht  7.5

23.5 

21

17,5 

Hoofdgerechten 

Hertenbiefstuk van de grill, geroosterde moestuingroentes en wildjus 
Gebakken zalmfilet, pijnboompittensalsa en frisse venkelsalade 
Ravioli van bospaddenstoelen en truffel, met een saus van  
eekhoorntjesbrood   

Supplement: Mesclun salade, kokosrijst of friet met mayonaise 4

Nagerechten (vanaf 10.30 uur) 
Vanille-ijs, crumble van pecan, saus van donkere chocolade 7.5

Klassieke crème brûlée 7.5

Portie Remeker RYP kaas, vijgenjam  8.5

Kinderijsje met vanille-ijs, vers fruit en slagroom 4.5 

Onze keuken sluit een half uur voor de sluitingstijd van het Park Paviljoen.

Heeft u een allergie?

Geef het bij ons aan, we houden er graag rekening mee. Het is helaas 

niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten.

vegetarisch      vegan

!

Wijn

Bubbels 
De Pró, Cava brut, Spanje 

Frisse bubbels met de geur van sappig fruit, fles van 750 ml 25

Idem, fles van 375 ml 16 

Rosé 
Pinot Noir rosé, Calusari, Roemenië, 2022  4.5 22  

Zacht rood fruit en een tikje kruidigheid in de afdronk 

Coteaux Varois, Domaine St. Ferréol, Frankrijk, 2022 29 

Kenmerkende rosé uit de Provence, fijn aroma van klein

rood fruit en kruiden Terrastopper! 

Wit 
Verdejo, Estaciones, Spanje, 2021 4.5 22 

Veel fruit, zoals passievrucht, ananas en groene banaan  

Chardonnay, Cantine Due Palme Salento Levro, Italië, 2021 5 24 

Frisse Chardonnay met de geur van geel fruit 

Sauvignon Blanc, Hans Greyl, Marlborough, Nieuw-Zeeland, 2022 28.5

Aromatische glas witte wijn met bloemige en tropische geuren. Zachte 

en sappige wijn uit de populaire streek van Nieuw-Zeeland Aanrader!

Organic Grüner Veltliner (BIO), Sepp Moser, Niederösterreich, 2021  27

Grüner Veltliner op zijn best! Fris, droog en aangename bite. 

Een heerlijke terraswijn of als aperitief te drinken, gemaakt in Kremstal 

Verdejo (BIO), Belondrade Quinta Apolonia Rueda, Spanje, 2022  32

Beter bekend als de huiswijn van Johan Cruijff. Prachtige balans 

tussen de frisse nuances van de Verdejo druif en de subtiele tonen  

van de eikenhouten vaten  

Rood  
Negroamaro, Cantine Due Palme Salento Levro, Italië, 2021 5   24 

Soepele rode wijn uit de Zuid-Italiaanse regio Apulië, fris  

en fruitig van geur  

Spätburgunder, Von der Mark-Walter, Baden, Duitsland, 2020 5.5 27

Sappig, rijp en toegankelijk in de smaak. Licht kruidig in 

de afdronk 

Rioja Crianza, El Coto,Spanje, 2018 6 29

Moderne, soepele Rioja Crianza, krachtig en elegant tegelijk.

Spaans rood op zijn best! Aanrader bij wild! 

Malbec, La Cour des Dames Pays d’Oc, Frankrijk, 2021 26.5

Soepel, ronde smaak, geurige afdronk, licht eikenhout 

Ripasso, Le Preare, Valpolicella, Italië, 2020, Aanrader bij wild!  32 

Dieprode wijn met de geur van kruiden, ceder en rood fruit.  

Pittig en krachtig 

Zoet 
Reinhardt Fuchs, Sonnetraum, Duitsland 4.5 22 

Aangenaam zoet en toegankelijk 




